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Gourmetrestaurant ,norditeran” in Bordelum: Neues Bistro mit hochwertigem ,,Fast- Food*

Schnelles Essen zum Genielden

astian Baumgarten,
Restaurant-Fach-

mann, Hotelbe-
triebswirt, und Kichen-
chef Malte Peters blicken
auf mittlerweile sechs au-
Berst erfolgreiche , nord-
iteran"-Jahre zurtick. Auch
in diesem Jahr wurde das
Bordelumer Gourmet-Res-
taurant von Gault Millau-
Testern besucht und mit 13
Punkten ausgezeichnet -
und ,spielt” damit in einer
Liga mit bekannten Koch-
Promis wie Tim Malzer
oder Cornelia Poletto. Die
beiden Gastronomen sind
sich allerdings bewusst,
dass gerade in unserer Re-
gion fur die Géstenichtim-
mer die , haute cuisine"im
Vordergrund steht.

Fastfood der
besonderen Art

Deshalb haben sie direkt
neben ihrem Restaurant
ein Bistro erdffnet, in dem
es ebenso qualitativ hoch-
wertiges und leckeres Es-
sen gibt, allerdingsin einer
etwas ,schnelleren* Vari-
ante. , Das bedeutet keines-
wegs Fastfood im her-
kémmlichen Sinn. Aber es
bedeutet, dassin nicht lUp-
pig bemessenen Mittags-
pausen gut gegessen wer-
den kann und auch Gaste
nach der Arbeit direkt zum
Essen kommen konnen,
ohnesich vorherumziehen
zu mussen“, erlautert Bas-
tian Baumgarten zur Bis-
tro-Philosophie, die beson-
dersauch jingere Gastean-
spricht.

Hochwertige Zutaten

Malte Petersund Bastian Baumgarten haben auch aus dem Restaurant- Bereich offene Ohren und
Augen fur die ,Kundschaft nebenan".

viert werden konnte.

Pizza, Pasta, Burger
und Salate

Neben Pizza-Variationen
stehen unterschiedliche
Burger (mit gegrilltem

Fleisch/Geflligel oder auch
vegetarisch) auf der Bistro-
Karte, die von Pasta und
Salaten komplettiert wird.
AulRBerdem gibt es einen
taglich wechselnden Mit-
tagstisch.

Alle Angebote sind im In-
ternet ersichtlich unter
www.norditeran.com. Die
Bistro-Kiiche leitet Florian
Johannsen, wahrend Levka

tertrdge, daneben sorgt ein
wasserfuhrender Ofen fir
Warme im gesamten Haus.
Die niedrige Decke blieb
im Original erhalten, eben-
so wie die alten Stahltra-
ger. In schnorkellosen Re-
galen an den Wéanden pra-
sentieren sich Weine aus
vieler Herren Lander, die
im Bistro und Restaurant
ausgeschenkt oder auch di-
rekt an die Kunden ver-
kauft werden. Insgesamt
ergibt sich ein klares, stim-
miges Ambiente, in dem
nicht nur gut gegessen,
sondern durchausauch ge-
miutlich gefeiert werden
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Baumgarten Hotel-Be-
triebswirtschaft, wahrend
der Bredstedter Malte Pe-
ters seine Aushildung zum
Koch absolvierte. Gemein-
sam haben sie im Berliner
,Borchardt" gearbeitet, der
»Promi-Kantine" wie sie

Frisch ist es im Norden...

scherzhaft sagen. Dort ha-
ben beide gelernt, was
Spitzengastronomie  be-
deutet - wie spannend der
Umgang mit Promis und
wie aufreibend der Ar-
beitsalltag sein kann. In
Bordelum konzentrieren
siesich aufihreKompeten-
zen und bilden erfolgreich
Nachwuchs aus. Beiden
liegen nicht nur zufriedene
Gaste am Herzen, sondern
auch ebensolche Mitarbei-
ter,und damitbeweisen sie
nicht nur fachliche, son-
dern auch soziale Kompe-
tenz.

Anmeldung erwiinscht

Langst hat sich die ,nord-
iteran"-Perfektion  einen
guten Ruf weit Giber unsere
Region hinaus erworben,
und deshalb bitten Bastian
Baumgarten und Malte Pe-
ters um vorherige Anmel-
dungen - auch fur das Bis-
tro: Unter Tel. 04671-
9436733 sind Reservie-
rungen und Absprachen
maoglich, gedffnet ist das
Bistro von Dienstag bis
Samstag jeweilsvon 12 bis
14 und ab 18 Uhr.  (wau)

Selbstverstandlich werden i #‘
auch im Bistro alle Speisen -)“"% ; s Gute
frisch aus qualitativ hoch- N
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wertigen Zutaten zuberei- 4 \ bffnung:
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tet, aber dieZubereitungist
eben etwas weniger zeit-
aufwéndig als im Restau-
rant. Alle Speisen gibt es
selbstverstéandlich  auch
zum Mitnehmen. ,Unser
Anspruch an die Qualitat
des Essens und des Ser-
vices ist nicht weniger
hoch alsim Restaurant”, er-
ganzt Malte Peters. DasBis-
tround dasRestaurant sind
nicht nur rdumlich deut-
lich erkennbar getrennt, sie
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~Wir gratulieren herzlich zur
Neueréffnung und freuen
uns auf die weitere gute
Zusammenarbeit.”

Mike Breuel
Geschéftsfeldverantwortlicher Firmenkunden

Kichenchef Horian Johannsen vor dem Pizza- Ofen, der die Ini-
tialziindung gab fur die E6ffnung des zusétZlichen Bistros.

diteran
delum

Nor

kann - wie sich erwiesen
hat. ,Wenn unsere Gaste

Schacht fir den gewohnt

Jeder Mensch hat etwas, das ihn antreibt. perfekten Service zustan-

haben auch zwei unabhan- digist. Spald haben, dann verlan-
o - - gig voneinander arbeiten- . . gern wir auch gern einmal
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iteran'-Konzeptes, sondern
eine Erganzung“, betont

Bastian Baumgarten. Die
Initialzindung fir die Bis-
tro-Grindung kam bei Um-
baumaRnahmen: Auf dem
Dachboden wurdeein alter

Das Bistro im ehemaligen
Stall ist eher puristisch
eingerichtet. Der vordere
und der hintere Teil wer-
den optisch getrennt durch
die ehemalige Schweine-

Denn flr dasBistrogilt wie
flr das Restaurant: Zufrie-
den sind diebeiden Gastro-
nomen, wenn ihre Gaste
glicklich nach Hause ge-
hen.

Vor ihrer Rickkehr nach

Box, die inzwischen als
Tresen dient. Deutlich er-
kennbar sind noch die Fut-

Nordfriesland studierte
der Bordelumer Bastian

Pizza-Ofen des Vorgangers
entdeckt, der wieder akti-

Levka Schacht kiimmert sich um den perfekten Service und das Wohl der Bistro- Gaste.



