
 

 

       Sylvester Menü 2016 

 

Amuse Bouche  

★★★ 

Steinpilzcappuccino mit geräucherter Entenbrust 

★★★ 

Gebratene Jakobsmuschel  mit Blumenkohl und  

Orangenvinaigrette  

★★★ 

Asiatisches Rindertatar mit einem Kressesalat 

★★★  

Gebratene Wachtel mit Topinambur und Sellerie  

★★★ 

Gebratene Riesengarnelen mit Zucchini – Spaghetti und Avocadosauce 

★★★ 

Limonensorbet 

★★★ 

Rosa gebratenes Filet vom Rind mit Schwarzwurzelragout   

Kartoffelgratin und Jus  

★★★ 

Variation von Schokolade 

89 € 

 

   Taittinger brut o,75  59 € 

   Taittinger brut o,1     1o € 


